
@restaurangbolaget

Stora Torget 16, 621 56 Visby
info@bolaget.fr

Sedan juni 2006 har Restaurang Bolaget haft nöjet att få 
servera en liten del av Frankrike på både assiett och i glas.

Oavsett en solig eftermiddag i maj på vår populära 
uteservering likväl som en frostbiten kväll i november finns 

vi här för er i våra fantastiska lokaler med anor ifrån 
1700-talet. 

Med noga utvalda råvaror där det lokala är det vi brinner 
mest för hälsar vi er varmt välkomna till gamla 
Systembolagets lokaler. Mitt i hjärtat av Visby. 

Passé une bonne soirée!



st. maggie
tequila blanco, fläder, 

jalapeño, lime, gurka, apelsinbitter

frisk, syrlig, het

taíno
plantation og dark, passion, dry curacao, plantation oftd, 

falernum, lime, caribbean syrup, bitters

tropisk, fruktig, kryddig

the peach
monkey shoulder whiskey, persika, aperol, 

agave, citron, peachy bulldog pa

fyllig, fruktig 

rapper´s delight
cazcabel reposado, kryddad päron, pierre ferrand cognac

muscat, agave, karameliserat socker, bitters

len, spritig, kryddig

 
 

french kiss
tanqueray dry gin, aperol, grape & hallon cordial

gurka, soda
fräsh, bubblig, fruktig

SIGNATURCOCKTAILS
alla signaturcocktails 165 kr



mint bliss
vodka, mynta, vanilj, citroncodial, agave

peychaud bitter, kokosskum

den med skum 

fab five
vodka, fläder, vitt vin, citron cordial, 

likör 43, äppelsyra, milky oolong
fräsh, söt, syrlig

SIGNATURCOCKTAILS

grape & hallon 85
grape- & halloncordial, ginger beer, lime, 

gurka, agave, tabasco
syrlig, kryddig - alkoholfri

tranbär & kokos 85
kärlekste, citron, tranbär, kokosskum

blommig, syrlig - alkoholfri

alla signaturcocktails 165 kr



   negroni 160
gotlands ginfabrik “bolaget”, 

campari, antica formula, apelsin

bitter, söt

   “make it a sbagliato” 150
campari, antica formula, 

bubbel, apelsin

läskande, bitter

   old fashioned 165
bulleit bourbon, rörsocker, angostura bitters, 

apelsinzest, maraschino körsbär

spritig, örtig

   dry martini 165
hernö dry gin, noilly prat

spritig, svalkande sipper

   manhattan 165
bulleit rye, antica formula, 

angostura bitters, maraschino körsbär

spritig, söt

KLASSISKA COCKTAILS



negroni



  
 bolagets gt 165

gotlands ginfabrik “bolaget”,
citron, apelsin, thomas henry dry tonic

bubblig, bitter, fräsh

   tom collins 155
hellström gin, citron, 

socker, sodavatten

syrlig, bubblig, fräsh

   sidecar 160
pierre ferrand ambré cognac, 

dry curaçao, citron, socker, apelsin

syrlig, fräsh

   french 75 165
hendrick’s gin, citron, 

socker, cava

bubblig, syrlig

   pastis 70
20ml pastis

serveras med stilla vatten eller soda

KLASSISKA COCKTAILS



bolagets gt



Öl, cider & alkoholfritt

fat
Melleruds Pilsner   75
Wisby Lager             88
Peachy Bulldog, PA   90
Southern Bulldog, IPA              90
Gästfat - fråga personalen              90

flaska / burk
Heineken    70
Daura Damm, Glutenfri    75
Wisby Stout    80
Wisby Weisse (50cl)   99

cider
Briska Demi-Sec, Riesling & Persika   75
Cidraie Apple   80

alkoholfritt
Läsk    40
Redbull   55
Wisby Lager    65
Easy Rider IPA   65
Alkoholfri Cider, Päron   65



vin & bubbel

vitt

Chavin, Frankrike, Sauvignon Blanc, Colombard      115/575
Weingut Mehrlein Quarzit, Tyskland, Riesling       130/650
Domaine De Biéville, Frankrike, Chablis                 168/840                     

rÖtt

Chavin, Frankrike, Cabernet sauvignon                   115/575
Thomas Cusiné, Spanien, Tempranillo, Garnacha        160/720
Maison Kuentz Bas, Frankrike, Alsace, Pinot Noir       195/840  
      

rosé
Chavin, Frankrike, Mediterranèe, Grenache Noir, Cinsault  115/575 

cava & champagne
Brut Signat, Cava, Spain         115/595
Taittinger Brut Réserve,Champagne         165/990

NV    Bourgeois Diaz, BD’3C      1100
2017 Bourgeois Diaz, BDM        1300

2007 Taittinger, Comtes de Champagne, Bdb     3990



avec

rom
plantation grande reserve, barbados   27/cl

plantation original dark    27/cl

plantation 3 stars white    27/cl

plantation Xaymaca special dry   30/cl

plantation trinidad 2005     32/cl

plantation isle of fiji     32/cl

plantation vintage fiji 2005   60/cl

plantation pineapple     38/cl

plantation Xo 20th anniversary, barbados 38/cl

plantation oftd 69%     38/cl

single cask 
plantation guyana 2008    91/cl

plantation barbados 7y     62/cl

plantation barbados Xo     70/cl

plantation panama 8y     65/cl 
plantation panama 12y     75/cl

zacapa 23y      35
zacapa Xo      72/cl

zacapa royal     160/cl

tequila 
don julio blanco      30/cl

don julio reposado     32/cl

don julio añejo      36/cl

don julio 1942     75/cl

cognac
pierre ferrand ambre     30/cl

pierre ferrand selectrion des agnes   86/cl



avec

whiskey
tullamore, blended irish    27/cl

tenjaku, japan       27/cl

makers mark bourbon, kentucky   27/cl

makers mark no.46 bourbon, kentucky 35/cl

bulleit bourbon, kentucky   26/cl

juvenis bourbon, gotland   30/cl

isle of lime, austre     45/cl

macallan 12y, single malt scotch   32/cl

ardbeg uigeadail      48/cl

laphroaig, single malt scotch    30/cl

glenmorangie 10y. single malt scotch 35/cl

highland park 18y, single malt scotch  69/cl

mortlach 16y     57/cl

johnnie walker blue label   128/cl

monkey shoulder     30/cl

lagavulin      48/cl

calvados
daron fine       28/cl

boulard grand selection    26/cl

boulard Xo      34/cl

grappa/marc
grappa gubben, morelli e figlio   27/cl

luce grappa invecchiata    36/cl

castelgiocondo grappa    44/cl 
eau de vie marc du clos des goisses  38/cl



MAT & SNACKS
oliver 55
nocellara

mandlar 65
saltade och rostade marcona mandlar

chips 50

tre franska ostar 155
serveras med knäcke och fikonmarmelad

steak tartare 175
gotländsk oXfilé, grillad ramslöksmajonnäs, gurka, hasselnötter, 

fermenterad chili, lök, kapris

chèvre chaud 160
gratinerad getost, toast, rosmarinshonung, valnötter, oliver, sallad 

caviar 500
caviar royal siberian 30g, potatiskrutong, smetana

crème ninon 175
grönärtssoppa, vit sparris, friterad camembert, nässlor

asperges 170
grön sparris, hollandaise, krutonger, lök

escargot 170
sniglar, smör, ramslök, lök, krutonger, parmesan

foie gras 185
anklever, fläsklägg, surdegsbröd, fikonmarmelad

oeufs d’ablette 225
löjrom från bottenviken, blini, smetana, rödlök, citron, dill


