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info@bolaget.fr

Sedan juni 2006 har Restaurang Bolaget haft nöjet att få 
servera en liten del av Frankrike på både assiett och i glas.

Oavsett en solig eftermiddag i maj på vår populära 
uteservering likväl som en frostbiten kväll i november finns 

vi här för er i våra fantastiska lokaler med anor ifrån 
1700-talet. 

Med noga utvalda råvaror där det lokala är det vi brinner 
mest för hälsar vi er varmt välkomna till gamla 
Systembolagets lokaler. Mitt i hjärtat av Visby. 

Passé une bonne soirée!



   
lingon 165

o.p. anderson aquavit, amaro montenegro, syrade lingon, 
citrongräs, thomas henry dry tonic, svartpeppar

frisk, lätt, bitter

    havtorn 165
cazcabel reposado, limoncello, havtorn, apelsin, yuzu, 

saltad kant*
syrlig, glass, salt

   äppelbus 160
vodka, sancerre, syrajusterade granny smith-äpplen, 

cordial, saffran**
tropisk, fräsch, fruktig

   magic mike 155
vodka, licor 43, chardonnay/sauvignon blanc,  

passionsfrukt, citrus, kolsyra**
bubblig och fräsch

SIGNATURCOCKTAILS

 *innehåller ägg

**innehåller laktos



   

krusbär 165
tanqueray london dry gin, italicus, chardonnay, 

sauvignon blanc, syrade päron, bergamott, 
champagnepicklade krusbär

elegant, örtig, syrlig

popcorn 160
bulleit bourbon, madeira, popcorn,  

saltkola, kondenserad mjölk, grädde**
spritig, söt, salt (dessert)

SIGNATURCOCKTAILS

   lingon & grape 85
syrade lingon, thomas henry grapefruktsoda, timjan

bitter, fräsch - alkoholfri

   havtorn & apelsin 85
havtorn- & apelsincordial, ginger beer, torkad apelsin

syrlig, kryddig - alkoholfri

 *innehåller ägg

**innehåller laktos



   negroni 160
gotlands ginfabrik “bolaget”, 

campari, antica formula, apelsin

   “make it a sbagliato” 150
campari, antica formula, 

bubbel, apelsin

   old fashioned 165
bulleit bourbon, rörsocker, angostura bitters, 

apelsinzest, maraschino körsbär

   dry martini 165
hernö dry gin, noilly prat 

   manhattan 165
bulleit rye, antica formula, 

angostura bitters, maraschino körsbär

KLASSISKA COCKTAILS



negroni



  
 bolagets gt 165

gotlands ginfabrik “bolaget”,
citron, apelsin, thomas henry dry tonic

   tom collins 155
hellström gin, citron, 

socker, sodavatten

   sidecar 160
pierre ferrand ambré cognac, 

dry curaçao, citron, socker, apelsin

   french 75 155
hendrick’s gin, citron, 

socker, champagne

   pastis 70
20ml pastis

serveras med stilla vatten eller soda

KLASSISKA COCKTAILS



bolagets gt



Öl, cider & alkoholfritt

fat
Melleruds Pilsner   75
Wisby Lager             88
Peachy Bulldog, PA   90
Southern Bulldog, IPA              90
Gästfat - fråga personalen              90

flaska / burk
Heineken    70
Daura Damm, Glutenfri    70
Wisby Stout    80
Wisby Weisse (50cl)   99

cider
Briska Demi-Sec, Riesling & Persika   75
Cidraie Apple   80

alkoholfritt
Läsk    40
Redbull   55
Wisby Lager    65
Easy Rider IPA   65
Alkoholfri Cider, Päron   65



vin & bubbel

vitt

Art de France, Chardonnay, Sauvignon B, Languedoc  115/495
Basserman-Jordan, Riesling Trocken, Pfalz             140/595
Domaine de La Croix St-Laurent, Sancerre              165/720                               

rÖtt

Art de France, Merlot/Syrah, Languedoc                 115/495
Domaine Benedetti, Cinsault, Merlot, Syrah,           
Côtes du Rhône         150/650
Château La Baronne, Grenache Gris, Mourvedre, 
Sud-Ouest, France            150/650  
      

rosé
Art de France, Grenache, Cinsault, Languedoc           115/495 

cava & champagne
Brut Signat, Cava, Spain         115/595
Taittinger Brut Réserve,Champagne       185/1095

NV    Bourgeois Diaz, BD’3C      1100
2017 Bourgeois Diaz, BDM        1300

2007 Taittinger, Comtes de Champagne, Bdb     3990



avec

rom
Plantation Grande Reserve, Barbados    26/cl
Plantation Original Dark    26/cl
Plantation 3 Stars White    26/cl
Plantation Xaymaca Special Dry   30/cl
Plantation Trinidad 2005     32/cl
Plantation Isle of  Fiji      32/cl
Plantation Vintage Fiji 2005    60/cl
Plantation Pineapple      38/cl
Plantation XO 20th Anniversary, Barbados  38/cl
Plantation OFTD 69%     48/cl

single cask 
Plantation Guyana 2008    65/cl
Plantation Barbados 7y     55/cl
Plantation Barbados XO     60/cl
Plantation Panama 8y      55/cl
Plantation Panama 12y     60/cl

tequila 
Don Julio Blanco      30/cl
Don Julio Reoisado      32/cl
Don Julio Añejo      36/cl
Don Julio 1942     75/cl

cognac
Pierre Ferrand Ambré      30/cl
Pierre Ferrand Selection Des Agnes    86/cl



avec

Whiskey
Tullamore, Blended Irish    26/cl
Tenjaku        26/cl
Makers Mark, Bourbon Kentucky    26/cl
Bulleit Bourbon , Kentucky    26/cl
Juvenis Bourbon, Gotland    30/cl
Isle of  Lime, Austre      45/cl
MacAllan 12y, Single Malt Scotch    32/cl
Ardbeg Uigeadail      48/cl
Laphroaig, Single Malt Scotch     30/cl
Glenmorangie 10y. Single Malt Scotch   35/cl
Highland Park 18y, Single Malt Scotch    55/cl
Johnnie Walker Blue Label    109/cl 
Monkey Shoulder     28/cl

calvados
Daron Fine       28/cl
Boulard Grand Selection     26/cl
Boulard XO       34/cl

grappa/ marc
Grappa Gubben, Morelli e Figlio   26/cl
Luce Grappa Invecchiata    36/cl
Castelgiocondo Grappa     44/cl 
Eau De Vie Marc Du Clos Des Goisses   38/cl



MAT & SNACKS
oliver 55
nocellara

mandlar 65
saltade och rostade marcona mandlar

chips 50

tre franska ostar 155
serveras med knäcke och fikonmarmelad

råbiff 170
rödbeta, lök, dijon, kapris, persilja, cornichoner, potatis, pepparrot

chèvre chaud (v) 155
toast, rosmarinshonung, valnötter, oliver, sallad

potatis- och purjolÖkssoppa (v) 165
confiterad purjolök, potatiskrutonger, brynt hasselnötssmör

gravad regnbåge 165
gin,  jordärtskocka, wakame, gräslök, dill

sniglar 170
purjolök, sotad silverlök, vitlök, persilja, krutonger 

fläsk- och ankleverterrin 175
surdegsbröd & fikonmarmelad


